平成28年8月 16日
各　位
「食品衛生微生物研修会（３級）」開催のご案内

主催：一般社団法人　北海道食品産業協議会

食品の安全確保については、原材料の生産から加工・製造・保管・流通・販売・消費に至る全ての過程において、微生物に由来する食中毒に対して適切な対応を取る事になっております。しかしながら残念なことに、全国的にノロウィルスやO157等による食中毒が相変わらず発生しており、各製造現場において、更なる適切な予防対策が求められております。
　そこで当協議会は、安全で安心の出来る食品の提供体制を担う人材の育成支援の一つとして、本研修会を企画し、開催することとしました。
　本研修会では、食品衛生法及び食品衛生検査指針に基づく微生物の規格検査について、最新の機器や検査用試薬を用いて分かり易く指導し、基本的な技術の修得に加え、食品製造加工施設における微生物に由来する食中毒事故の危害分析や、食品製造衛生管理の検証ができる、専門技術者の養成を図ります。
　受講修了者には修得状況の確認後、修了証が授与されますので、奮ってご参加下さい。
【お申込み（裏面）はFAXにてお願い致します。締め切りは11月8日です。】

記

☆開 催 日　平成28年11月15日（火）～11月17日（木）（3日間）09:00～17:00
☆開催場所  放送大学　北海道学習センター［北海道大学構内］
　　　　　　　　　　北海道札幌市北区北17条西8丁目　
☆募集人数　定員24名
☆募集期間　平成28年8月16日（火）～11月8日（火）
　　　　　　　　　　但し、定数になり次第締め切らせて戴きます。
　　　　　　　　　＜11月1日（火）以降にお申し込みの場合は、事務局にご確認下さい。＞
☆受講対象　主に道内の食品製造企業において検査業務を行う者
☆講座内容　微生物の基礎的な取扱い方法、試料の調製法、一般生菌数及び
デソキシコレートによる大腸菌群の推定試験、グラム染色に重点をおきます。
☆受 講 料  当協議会会員団体・企業・・・20,000円（ﾃｷｽﾄ・消耗品・備品・保険料を含む）
　　　　　　　　　　上記以外・・・・・・・・・・40,000円（　　　　       〃　　     　　　）
☆受講料の納入方法
　　　　　　　　　　　　　振 込 先　北洋銀行　札幌駅南口　支店
　　　　　　　　　　　　　　　　　　口座番号　普通　０１００８６７
　　　　　　　　　　　　　　　　　　口 座 名　一般社団法人　北海道食品産業協議会
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　会長　松永　政司

☆その他　　・社内において労災保険の適用を受けていることが望ましい
　　　　　　　　　　・宿泊を必要とされる方は各自手配願います。
　　　　　　　　　　・白衣、上履きをご用意願います。

【食品衛生微生物研修会（３級）】参加申込書
平成 ２８年　　月　　日

送信先：FAX　０１１-２４１-６７３０

　＜お問い合わせ先 TEL：011-241-6447　担当：モック＞

	所　　　　　　属
（企業・団体・自治体等）
	

	役　　　　　職
	

	氏　　　　　名
	ふりがな

	
	


	連　　絡　　先
（ 会社所在地　／　自宅住所 ）
どちらかを○で囲んで下さい。
	〒     －

	
	TEL（　　　　）　　　　　－
FAX（　　　　）　　　　　－
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【お申込み（裏面）は


FAX


にてお願い致します。締め切りは


11


月


8


日


です


。】


 


 


記


 


 


☆開


 


催


 


日


 


平成


28


年


11


月


15


日（火）〜


11


月


1


7


日（木）（


3


日間）


09:00


〜


17:00


 


☆開催場所


  


放送大学


 


北海道学習センター［北海道大学構内］


 


      


    


北海道札幌市北区北


17


条西


8


丁目


 


 


☆募集人数


 


定員


24


名


 


☆募集期間


 


平成


28


年


8


月


1


6


日（火


）〜


11


月


8


日（


火


）


 


      


    


但し、定数になり次第締め切らせて戴きます。


 


      


   


＜


11


月


1


日（火


）以降


に


お申し込みの場合は、事務局にご確認下さい。


＞


 


☆受講対象


 


主


に


道内


の食品製造企業において検査業務を行う者


 


☆講座内容


 


微生物の基礎的な取扱い方法、試料の調製法、一般生菌数及び


 


デソキシコレートによる大腸菌群の推定試験、グラム染色に重点をおきます。


 


☆受


 


講


 


料


  


当協議会会員団体・企業・・・


2


0,000


円（ﾃｷｽﾄ・消耗品・備品・保険料


を含む）


 


      


    


上記以外・・・・・・・・・・


4


0,000


円（


    


       


〃


  


     


   


）


 


☆受講料の納入方法


 


      


       


振


 


込


 


先


 


北洋銀行


 


札幌駅南口


 


支店


 


      


       


     


口座番号


 


普通


 


０１００８６７


 


      


       


     


口


 


座


 


名


 


一般社団法人


 


北海道食品産業協議会


 


           


  


              


   


会長


 


松永


 


政司


 


 


☆その他


  


・社内において労災保険の適用を


受けて


いることが望ましい


 


      


    


・宿泊を必要とされる方は各自手配願います


。


 


      


    


・白衣


、上履きをご用意願います


。


 




平成 28 年 8 月   1 6 日   各   位   「食品衛生微生物研修会（３級）」開催のご案内     主催：一般社団法人   北海道食品産業協議会     食品の安全確保については、原材料の生産 から 加工・製造・保管・流通・販売・消費に至る 全て の過 程において、微生物に由来する食中毒に対して適切な対応 を取る 事になっております。しかしながら残 念なことに、 全国的にノロウィルス や O 157 等 による食中毒が相 変 わ ら ず 発生して お り、 各製造現場に おいて 、 更なる適切な予防対策が求められております。     そこで当協議会は、安全で安心の出来る食品の提 供体制を 担 う 人材 の 育成 支援 の 一 つ と し て 、本研修 会を企画し、開催することとし ました。     本研修会では、食品衛生法及び食品衛生検査指針に基づ く微生物の規格検査について、 最新 の機器や 検査用試薬を用いて 分かり 易 く 指導し 、 基本的な技術 の 修 得 に 加 え 、食品 製造 加工 施設にお け る 微生物 に由来する食中毒事故の危害分析や、食品製造衛生管理の検証ができる 、 専門技術者の養成を 図 り ます。     受講修了者には修得状況の確認後、修了証 が授与されます の で、 奮って ご参加下さい。   【お申込み（裏面）は FAX にてお願い致します。締め切りは 11 月 8 日 です 。】     記     ☆開   催   日   平成 28 年 11 月 15 日（火）～ 11 月 1 7 日（木）（ 3 日間） 09:00 ～ 17:00   ☆開催場所    放送大学   北海道学習センター［北海道大学構内］               北海道札幌市北区北 17 条西 8 丁目     ☆募集人数   定員 24 名   ☆募集期間   平成 28 年 8 月 1 6 日（火 ）～ 11 月 8 日（ 火 ）               但し、定数になり次第締め切らせて戴きます。              ＜ 11 月 1 日（火 ）以降 に お申し込みの場合は、事務局にご確認下さい。 ＞   ☆受講対象   主 に 道内 の食品製造企業において検査業務を行う者   ☆講座内容   微生物の基礎的な取扱い方法、試料の調製法、一般生菌数及び   デソキシコレートによる大腸菌群の推定試験、グラム染色に重点をおきます。   ☆受   講   料    当協議会会員団体・企業・・・ 2 0,000 円（ﾃｷｽﾄ・消耗品・備品・保険料 を含む）               上記以外・・・・・・・・・・ 4 0,000 円（              〃              ）   ☆受講料の納入方法                  振   込   先   北洋銀行   札幌駅南口   支店                        口座番号   普通   ０１００８６７                        口   座   名   一般社団法人   北海道食品産業協議会                                     会長   松永   政司     ☆その他    ・社内において労災保険の適用を 受けて いることが望ましい               ・宿泊を必要とされる方は各自手配願います 。               ・白衣 、上履きをご用意願います 。  

