
「HACCP 専門研修会」のご案内 
 

                                           

 

 

 
本研修会は HACCP と一般衛生管理について、食品産業の全ての業種に共通する基本的事

項を修得することを目的として実施するアクティブラーニング方式の研修会です。 
 カリキュラムは、食品の安全管理の考えを踏まえ、国際基準であるコーデックス規格に
基づき、グループワーク（身近な食品とその製造加工工程におけるリスク管理についての
グループ演習と討議）による検証実習を行うことが特徴となっています。 

 

開催日 2023 年 6 月 28 日（水）～30 日（金）09：30～17：30 

開催場所 

北海道立道民活動センター（かでる２・７） 1070 会議室 

（北海道札幌市北 2 条西 7 丁目） 

※駐車場のご利用は有料となります。 

・最初の 1 時間 300 円、以後 30 分経過ごとに 150 円の加算となります 

・5 時間以上（1 日以内）で、1,500 円となります。 

参加対象者 

・これから HACCP の専門知識を学びたい方 

（一般衛生管理及び HACCP 基礎知識（HACCP の概要及び 7 原則 

12 手順）等を有している方） 

・HACCP リーダーとしてスキルアップしたい方 

カリキュラム 

6 月 28 日（水） 
【講義】HACCP の概要について 
【実習】製品説明記入、工程表作成 
    チーム別発表及び討論 

6 月 29 日（木） 
【講義】危害要因分析について 
【実習】危害要因分析 
    チーム別発表及び討論 

6 月 30 日（金） 
【講義】HACCP プランについて 
【実習】HACCP プラン作成 
    チーム別発表及び討論 

講師 一般社団法人 北海道食品産業協議会 技術顧問 浅野行蔵氏（北海道大学 名誉教授） 

参加費用 当協議会 会員の方：￥30,000－   会員以外の方：￥40,000－ 

募集人員 

20 名 

（参加者が 8名に満たな
い場合は、研修会を延期
することがあります） 

締切 

6 月 14 日（水） 

（これ以後は TEL にて 

お問い合わせください） 

〇申込方法  参加をご希望される方は、別紙「研修会申込書」に必要事項をご記入の上、
FAX または E メールでお申し込みください。 

〇入金方法  「研修会申込書」受理後、申込みいただいたメールアドレスに申込受付 

メールをお送りしますが、このメールで指定銀行口座をお知らせしますの
で、参加費のお振込みをお願いします。 

なお、振込手数料はご負担願います。 

〒060-0042 
札幌市中央区大通西 8 丁目 
２番地  北大通ビル５階 

一般社団法人北海道食品産業協議会 

 



６月２８日（水）～３０日（金）「HACCP 専門研修会」 

 

 

 

 

 

送信日  ２０２３年  月  日 

 

送信先：一般社団法人北海道食品産業協議会 宛 

［FAX：０１１―２４１―６７３０ E-mail：hofiatk@orion.ocn.ne.jp ］ 

 

 

企業名  

研修会 参加者 

御役職／御氏名 
御役職：       御氏名： 

業種／製造品目等  

住所 

〒 

連絡先 
TEL：           FAX： 

E-mail： 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

［ お問い合わせ電話番号＝０１１－２４１－６４４７ 担当：モック ］ 

 

研修会 申込書 

新 型 コ ロ ナ ウ ィ ル ス 感 染 症 に 対 す る 取 り 組 み  

◇ 参加者の座席配置については、ソーシャルディスタンスに配慮します。 

◇ 会場出入り口に手指消毒剤を用意し、参加者にはマスクを着用して戴きます。 

◇ 参加者の皆様に非接触型体温計による検温を行い、37.5℃以上の方は参加をご辞退いただきます。 

地下鉄からアクセス 

 

札幌駅（10 番出口）から徒歩 9分 

大通駅（2番出口）から徒歩 11 分 

西 11 丁目駅（4番出口）から徒歩 11 分 

 

mailto:hofiatk@orion.ocn.ne.jp


 

グループワークを通して、HACCP の理解を深めましょう♪ 

 

講師からのメッセージ 

 

HACCP については、様々な人がいろんなこと

を言っており、どうもわからないと思われる

方も多いと思います。チームを作って、実際

にHACCPプランを作ってみるのが一番納得い

きます。3 日間と長いですが、トレーニング

に参加して納得感を得ましょう。 

過去参加者からのコメント 

 

参加者が実際に生産している製品を事例と

して、全員参加型で疑問や意見を出し合いな

がら、HACCP プランを作成することができ、

とても理解しやすくよかったです。 

-令和 3年度研修会参加（製パン会社勤務） 

 

HACCP 管理の学習内容はもとより、同業他社

の方との意見交換の機会ともなり、大変、満

足しました。 

-令和 4年度研修会参加（惣菜会社勤務） 

＜研修会について＞ 

 

身近な食品とその製造加工工程に

おけるリスク管理について、講師の

指導下で、グループワークによる

HACCP プランを作成し、その結果を

発表及び討議します。 

研修会の修了者に修了

証書を授与します。 


